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La prima Polpetteria di Milano




	Via Alessandro Volta 7

20121 Milano

Telefono 026597816

www.ciccilla.it



Cosa è Ciccilla

Ciccilla è una gastronomia che offre come prodotto principale le polpette. Il negozio di Via Volta 7 a Milano propone ogni settimana una ventina di ricette diverse: polpette a base di verdure, carne, pesce e alghe, accompagnate da contorni con verdure di stagione grigliate, al vapore o crude. Le pietanze si possono degustare direttamente nel locale oppure asportare e mangiare a casa, al lavoro o passeggiando. 
Su richiesta, Ciccilla predispone forniture collettive per uffici, feste, eventi.

Chi la gestisce, Chi ci Lavora

La polpetteria Ciccilla è gestita dalla cooperativa sociale Anni Versati, che ha tra i propri obiettivi statutari la creazione di opportunità occupazionali per persone svantaggiate le quali, per motivi legati alla propria condizione personale o sociale faticano (più di altri) ad inserirsi nel mercato del lavoro.

Nel locale lavorano stabilmente cinque persone - tutte a tempo indeterminato sin dal primo giorno - di cui tre assunte grazie ad un progetto di inserimento lavorativo. Nella fase di start up ha collaborato anche un volontario che ha messo a disposizione le sue preziose competenze e un cuoco professionista che ha affiancato il personale di cucina per mettere a punto le ricette.

l’Idea e lo Sviluppo del Progetto

L’idea della polpetteria è nata circa un anno fa all’interno del Consorzio Sociale Light, che raggruppa una ventina di cooperative sociali di “tipo A” (che cioè offrono servizi socio-assistenziali ed educativi) e di “tipo B” (che cioè promuovono l’inserimento lavorativo di persone in condizione di svantaggio personale e/o sociale operando in diversi settori produttivi) aderenti a LegaCoop Lomabrdia.
Il Consorzio ha tra le proprie mission la promozione e lo sviluppo dell’imprenditoria sociale ed è proprio dalla volontà di creare reali e durature opportunità di lavoro per persone svantaggiate che scaturisce l’idea.
Nel luglio del 2010, grazie ad un progetto di spin off del Consorzio Light, nasce la cooperativa sociale “di tipo B” Anni Versati, che sviluppa operativamente il progetto e nel gennaio del 2011 apre Ciccilla, la prima Polpetteria di Milano.
Il nome Anni Versati si riferisce ai contributi a favore dei lavoratori della cooperativa che si spera di versare copiosi negli anni. Ciccilla invece è la zia di uno dei soci fondatori, eccellente cuoca di polpette cui ci siamo ispirati e che abbiamo voluto onorare dando il suo nome al locale.
i Prodotti
I menù seguono la stagionalità dei prodotti. Le materie prime sono biologiche - ai sensi del regolamento comunitario REG. CEE  2092/91 - o a filiera corta. In questa prima fase di attività, Ciccilla sta testando e scegliendo fra diversi fornitori quelli che meglio rispondono alle esigenze di qualità che vuole garantire.

Prima dell’avvio è stato stretto un accordo con Micro Life, società veneta di biotecnologie specializzata nelle produzione di micro-alghe ad uso alimentare, che permette alla polpetteria di utilizzare spirulina fresca per la preparazione di polpette alle alghe. 

Ciccilla offre anche una vasta gamma di birre artigianali prodotte dal Birrificio Lariano.

Vaschette, bicchieri e stoviglie monouso sono tutti realizzati con materiali riciclabili e/o riciclati.
i Finanziatori
Il progetto è stato finanziato dalla Provincia di Milano attraverso il Piano Occupazione Disabili. Il finanziamento a valere sul Piano Emergo 2010 ci ha permesso di sostenere la spesa per la formazione del personale e parte dei costi relativi alle risorse umane in fase di start up.

Ikea ha sostenuto il progetto donando l’intero arredamento del locale e fornendo la preziosa consulenza di un suo architetto.

La Fondazione Cariplo ha garantito un importante finanziamento che permetterà di affrontare lo start up e diverse spese di gestione nel corso delle prime due annualità.
Ciccilla è aperta dal lunedì al venerdì dalle 10 alle 22
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